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La Pastisseria Llavina fou fundada l"any 1929,

pel matrimoni format per Josep Llavina Garriga,
nat al Moli de la Llavina el dia 21 de juny de 1905,
i per Pilar Verdaguer Amalrich, filla de Vidra.

La pastisseria ha anat passant de pares a fills,
fins a ’actualitat.




- CANAPES

Cremat de pernil dolg, gamba salmo ‘eav1ar e
foie gras, tonyina, pasta de full amb salsﬁ(‘a p}m,-
e

cassoleta de roquefort, malonesa esparrec, p
pernil dol¢ i formatge.

+ 40 unitats/kg

SALADETES (FULL)

Ametlla, avellana, formatge, sobrassada,
oliva, anxova i emmental.

+ 180 unitats/kg

Min. 1kg per comanda

+ 100 unitats/kg

1GRANS
Espinac, pebrot, pernil, oliva,
tonyina, frankfurt, pizzeta.
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PIZZES (FULL)

Anxova, pernil dol¢, xampinyons i bacd,
tres formatges, tonyina, escalivada

QUICHE LORRAINE

Formatges, bacd, espinacs, pernil dolc,

ﬂ escalivada




iy

v (amb mantega)

Llonganissa Pernil dol¢ d
Sobrassada i & Formatge + pernil dol¢ i i
Formatge blau : Vegetals !

Pernil semi
pernil ibéric

Salmo fumat

* Xapata, pa de nous, pa de v

oy éRIOIX ..!' 'I
PETIT
‘(amb'mantega) i

na; barreta, pa d’Osona i coca d’oli.

ARCITS |

. Llonganissa

' Formatge '

Pernil délg :
Pernil semi

Pernil iberic
i =
Llom ibeéric

Xorig iberic







PASTISSO

.+ Crema catalang Mousse de [limona amb
Formatge fresc Mousse de pera amb ca
. 'Poma Mousse de formatge fre

Sant Marc Mousse de xocolata

Polca Mousse de 3 xocolates

gerds
amel

sc amb gerds




C/ Socés, 14
Centelles - 08540

93 881 00 86
pastisseria@llavina.cat
www.llavina.cat

Recomanem fer els encarrecs amb
un minim de 3 dies d’antelacio.
Consulteu els costos de transport.
En cas d’alteracio del preu d’algun @els nostres productes,
el client sera degudament informat




